La Capannina

Ristorante “Pizzeria

G neostsa cucina

Anfioasti

Alici del Mediterraneo marinate (di nostra produzione) o
/uppa di cozze (@ Is0/
Carpaccio di tonno affumicato con rucola e aceto balsamico (=)
Crudo di Parma con mozzarella di bufala campana (&)

Sfilacci di cavallo su zoccoletto di insalata
Selezione di salumi con sottoli

Primi

Spaghetti con Alici fresche del Mediterraneo [+ Ls
Tagliolini ol nero di seppia con vongole, zucchine e curry [+ J o]
Paccheri di pasta fresca con calomari, porro e pomodorini secchi Q@@
Maccheroncetti alluovo con salsiccia e funghi @000
Orecchiette con broccoli e ricotta fresca 00
Cnocchi di patate pomodoro e basilico/ragu di came 0060
Second

Il nostro piatto principe : Calomaro Ripieno di ricotta e zucchine, o0

pomodorino spadellato su tortino di patate (piatto gluten free)

Insalata di polpo e gamberi su tortino di patate con vinaigrette alo @ @
scalogno

Fritto misto di pesce 00O
Cuancetta di manzo brasato con polenta grigliata Q0
Tagliata di manzo su letto di rucola, aceto balsamico e scaglie di grana @
Grigliata mista di camne (braciola di maiale, salsiccio, tagliata di manzo, €@
porchetta su polenta)

Coperto 2,950 €

Si richiede la consumazione di almeno una pietanza
a persona (non una patatina fritta)
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K nestie pije

firolese 000 1200¢€
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, funghi e speck)

Colosa 000 1100¢<
(pomodoro, mozzarello, gorgonzola e crudo di Parma)

Diavola 000 900¢
(pomodoro, mozzarello, cipolla e salamino piccante)

La Delicata 000 1200¢
(pom, mozz, mascarpone, crudo di Parma e rucola)

La Valtelina 000 1200€
(pom, mozz, bresaola, rucola, scaglie di grana)

Zingara 000 1000€
(pomodoro, mozzarella, peperoni, olive e salamino piccante)

Casereccia 000 900¢
(pomodoro, mozzarello, salsiccia dolce e funghi)

Na botta de vita %% 0060 1,00¢
(pom, mozz, funghi chiodini, pancetta arrotolata e scaglie di grana)

Millennium e v v 000 1200
(pomodoro, mozzarella, melonzane, scamorza e speck)

Frutti di mare Q000 1600¢
(pom, gamberi, polipo, cozze e vongole, senza mozzarella)

Bufalina 000 1000€
(pomodoro e mozzarella di bufala)

Siciliona 000 1200¢€
(loom, origono, acciughe, dlive, capper, cipola e sal. piccante, senza mozzarela)

Pizzettaro 000 1)00¢€
(mozzarello, salsiccia dolce, emmenthal, capperi e funghi)

La Capannina 000 1400¢€
(pom, mozz, prosciutto, funghi, carciofi, sal. piccante, capper, wurstel, cipolla)

Estate Q000 1200¢€
(mozz, pom. fresco, tonno, capper, origano e sal. piccante)

Desiré Q000 1200¢€

(mozz, pomodorini freschi, funghi, capperi, origano, basilico, aglio e tonno)

Comunicare eventuali allergie al personale di sala Coperto 2,950 €



X nostie pise gourmel

L'autunno in tavola (solo periodo invernale)
- Crema di zucca

- Bocconcino Fior di Latte

- Sbriciolata di Luganega spadellata

- Funghi porcini sott'olio

- Pioggia di Monte Veronese 12 mesi (in uscita)

Cacio e Pepe

- Mozzarella Fior di Latte (in cottura)
- Pancetta arrotolata

- Cipolla rossa di Tropea fiitta

- Crema di Cacio e Pepe

Tartare
- Mozzarella Fior di Latte (in cottura)
- Emulsione di Burrata

006606

0060

00600

- 100 gor di Tartare di Scottona condita (acciughe, capperi e cipolla)

- Granella di Pistacchi di Bronte
- Cappero con stelo

Bufala Tartufata

- Mozzarella Fior di Latte (in cottura)

- Mozzarella di Bufala Campana DOP
- Lardo di Colonnata pancettato

- Crema di tartufo

La Calabra

- Mozzarella For di Latte (in cottura)
- Ricotta affumicata
- Spionata calabra
- Pomodorini secchi

La Varenne 000

- Mozzarella For di Latte (in cottura)
- Insalata valeriana

- Sfilacci di Cavallo

- Burrata Pugliese 125 gr

Coperto 2,90 €
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o bevande

Bibite in lattina 2,90 €
Birra rossa piccola alla spina (Falkenturm) 3,50 €
Birra rossa media alla spina (Falkenturm) 6,00 €
Bira piccola alla spina (Hassen-Braun pils) 390€
Bira media alla spina (Hassen-Braun pils) 6,00 €
Beck's 33 cl. 3,50 €
Bira analcolica 350 €
Weissbier Oberdorfer 600 €
Pyraser Dunkles (rossa) i 7 600 €
Pyraser Landbier Export / 600 €
Pyraser 6 cereali 600 €
Pyraser Kellerbier 6,00 €
Bianco Garganega (Cantina Valpantena) 1741  350€
Bianco Garganega (Cantina Valpantena) 1721 600€
Bianco Garganega (Cantina Valpantena), in bottiglia 0,751t 10,00£
Vino bianco frizzante “Pro-Fizz"* /41 350€
Vino bianco frizzante “Pro-Fizz"’ /211 650€
Vino bianco frizzante “Pro-Fizz"* 1 1300€
Rosso Corvina (Cantina Valpantena) /41 350¢€
Corvina (Cantina Valpantena) /21t 600€
Corvina (Cantina Valpantena), in bottiglia 0,75k 1000€
Acgqua minerale 1721t 1,50€
Acqua minerale 4 1h  300¢€
| Caffe 1,50 €

Ccffe corretto 2,00 €

Caffe decaffeinato o dorzo 2,00 €




